Pao sem glaten

7@  INGREDIENTES

2 0VOS

3 colheres de sopa de aglcar demerara

2 colheres de sopa de manteiga

200ml de leite , pode ser leite de améndoas ou de
sua preferéncia

1 saché de fermento bioldgico para paes

1 colher de cha de sal

2 xicaras de farinha sem gluten

42  moDO DEPREPAROD

Bata os ovos com acgucar. Derreta a manteiga, e
esquente o leite (nao ferva o leite) e misture aos
ovos com acucar.

Acrescente a farinha aos poucos e misture bem. Por
ultimo, acrescente o fermento e o sal.

A massa fica com a consisténcia mole. Deixe crescer
por meia hora.

Unte uma forma para pao e coloque para assar em
forno a 1809 por 35 a 40 minutos.




